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Grace a vous, nous avancons ! Merci

& UDA BADJA RECONNUE D’UTILITE PUBLIQUE LE 15.08.2023 &

Quelques nouvelles du Centre social et communautaire de formation gratuite de Badja ou
Adjovi Prince, notre Présidente, a séjourné 15 jours en septembre. Cette visite est indispensable
pour soutenir I’équipe au Togo, encourager les jeunes au moment de la rentrée scolaire, constater
les progres, faire le point des besoins et organiser la suite du développement du Centre.

Adjovi a observé avec satisfaction, joie et reconnaissance la situation actuelle du Centre.

Premiere amélioration, le batiment magasin a été divisé en 2.
+ Une partie sert de magasin ou sont stockés le matériel, la machine a briques et le groupe

électrogéne que nous venons d’acquérir qui permettra d’alimenter le batiment des classes
et logements en électricité dés qu’il sera raccordé.

« L’autre partie abrite le moulin a farine, récemment installé : un soulagement pour I’équipe
qui n’a plus besoin de faire des kilomeétres pour faire moudre la production de la ferme et
obtenir ses farines de riz, mais, haricots, manioc, ignames et autres graines et racines.




Dans le cadre de la participation du centre au
développement local, qui fait partie de la charte UDA
BADJA, le moulin est mis a disposition des villageois
comme l’est déja le puits.

Avec le four a pain, ceci facilite encore la préparation
des repas que les 63 jeunes et les 10 encadrants
prennent au réfectoire dans le troisieme batiment, ce qui
représente, pour la cantine de I’école, 350 repas et 350
collations par semaine a préparer.

Les 2 prochaines étapes sont donc de raccorder le groupe électrogéne et d’acheter des
fourneaux a gaz pour la cuisine de la cantine pour soulager la cuisiniére et son assistante dans
la cuisson des repas qui se fait actuellement au bois.

Le centre de formation a vécu sa deuxieme rentrée des classes le 25 septembre. Les
fournitures ont été distribuées et chaque jeune a recu un uniforme fabriqué sur place au nouvel
atelier de couture.

51 éléves sont accueillis dans les 4 classes de savoirs de base : 17 éléves au CP1, 12 éléves
en CP2, 10 en CE1 et 12 en CE2.




4 ateliers sont ouverts pour la formation professionnelle.

+ Latelier cuisine forme Sébastien , Valerie S. et Exaucé

+ Latelier coiffure/tresses forme Lisa, Valérie A et Wanda

+ L’atelier couture compte 5 jeunes, Atina, Grace, Affi K., Estha et Affi T.
+ L’atelier vannerie forme Achille, Paterme et Joseph.

Une matinée par semaine, la totalité des jeunes et les encadrants travaillent ensemble a la ferme.

Iy a de nombreuses candidatures d’apprentissage, freinées par la distance car il est difficile
pour les jeunes de venir au centre sans perdre beaucoup de temps en trajets, alors qu’ils doivent
aussi travailler pour assurer la subsistance de leur famille. Un projet en cours devrait nous
permettre de disposer d’une camionnette qui permettra d’organiser un ramassage scolaire a
partir du mois de février si nous réunissons assez de fonds pour payer le dédouanement et le
transport de ce véhicule offert par un généreux donateur.

Un grand merci a Gilles et toute son
équipe du Restaurant Bistro Quai 1 a
Saint-Prex qui ont mis leur restaurant
a disposition pour I'organisation d’un
repas togolais le 14 septembre a
Iissue duquel il ont versé CHF 1000.-
pour que nous puissions acquérir un
motoculteur.

Un grand merci a I'entreprise HER-
HUYL qui a fait don d’un trampoline
qui évidemment a eu encore plus de
succes que les fournitures scolaires !

n l@l Suivez-nous sur Facebook et Instagram

Un immense MERCI a vous tous, sans qui rien ne serait possible

Signalez vos dons a udabadja@gmail.com
et indiquez vos coordonnées pour recevoir Section paiement o e

un recu fiscal. Association Union des artisans
LA T Ch. des Jonquilles 6
1020 Renens VD

IBAN CH47 0900 0000 1408 9548 6

Payable par (nom/adresse)

Code QR (a utiliser sur votre systeme de banque en
ligne)
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